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La scelta di proporre pochi piatti  

curati e preparati con ingredienti freschi  

nasce dall’amore per il nostro territorio. 

 



Antipasto di terra 

 

ANTIPASTO KM.0 A CURA DELLO CHEF                   

Salumi, formaggio carmasciano, bruschette e contorno caldo                                                                             
25.00€  (PER DUE PERSONE) 

 

ANTIPASTO KM.0 A CURA DELLO CHEF                   

Salumi, formaggio carmasciano, bruschette e contorno caldo                                                                             
15.00€   

 

SELEZIONE DI PECORINO DI CARMASCIANO 

9.00€ 

Antipasto di mare 

ANTIPASTO KM.0 * 

In base alle disponibilità della giornata 

15.00€ 

Primi 

PACCHERI DI GRAGNANO CON PORCINI, 
MAZZANCOLLE E POMODORINI ROSSI                                                       

12.00€ 

 

SPAGHETTI DI GRAGNANO CON VONGOLE VERACI                                           
12.00€ 

 



TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI  

11.00€ 

 

TAGLIATELLE CON CREMA DI TARTUFO 

10.00€ 

 

ORECCHIETTE FRESCHE CON ZUCCHINE, 
MAZZANCOLLE E POMODORINI ROSSI 

12.00€  

 

ORECCHIETTE CON CREMA DI NOCI, PESTO DI 
BASILICO E POMODORINI ROSSI 

10.00€ 

 

FUSILLI NOSTRANI ALLO SCARPARIELLO 

Fusilli nostrani con pomodorino, peperoncino e basilico                                                            
10.00€ 

 

FUSILLO AVELLINESE SALSICCIA E FUNGHI PORCINI 

12.00€ 

 

CARBONARA 

9.00€ 

 



RAVIOLI DI RICOTTA AI FUNGHI PORCINI 

12.00€  

 

RAVIOLI DI RICOTTA BURRO E SALVIA 

10.00€ 

 

SPAGHETTI DI GRAGNANO AL POMODORINO 
FRESCO E BASILICO 

8.00€ 

 

ORECCHIETTE CON SALSICCIA, RUCOLA E 
POMODORINO FRESCO 

10.00€ 

Secondi 

 

MISTO CARNE CON PRODOTTI TIPICI LOCALI 

Maiale, Agnello e Vitello della nostra Terra                                                                  
16.00€ 

 

COSTATA DI VITELLO   350G                

17.00€ 

 

 

ARROSTO DI MAIALE  



9.00€ 

 

TAGLIATA DI VITELLO CON RUCOLA , POMODORINI 
E SCAGLIA DI GRANO 350 G 

19.00€ 

 

TAGLIATA DI VITELLO CON  PORCINI E CREMA DI 
PROVOLA  350 G 

20.00€ 

 

TAGLIATA DI VITELLO CON  FUNGHI PORCINI 350 G 

20.00€ 

 

GRIGLIATA DI AGNELLO 

15.00€ 

 

MUGLIATIELLI AL SUGO  

10.00€ 

 

BRACIOLA DI VITELLO 

10.00€ 

 

 

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI * 



15.00€ 

 

CALAMARI ALLA GRIGLIA * 

15.00€ 

 

BACCALA’ ALLA PERTECAREGNA  

15.00 

 

Contorni 

 

PATATINE FRITTE  

4.00€ 

INSALATA VERDE  

3.00€ 

CONTORNI DI STAGIONE         

 4.00 
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Bibite 

ACQUA NATURALE  2.50€ 

Cl.75  

ACQUA FRIZZANTE 2.50€ 

Cl.75  

COCA COLA   2.00€ 

Cl.33  

FANTA   2.00€ 

Cl.33  

HEINEKEN  2.50€ 

Cl. 33 

PERONI 2.00€ 

Cl.33  

CALICE VINO ROSSO  3.00€ 

Aglianico 

CALICE VINO BIANCO   3.00€ 

Falanghina 



                             Ristorante Km.0 
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VINI ROSSI: 

2022   CAMPANIA AGLIANICO PATERNO   10.00€ 

2018 BENITO FERRARA TAURASI DOCG     35.00€ 

2017 QUIRICO PIETRACUPA                         28.00€ 

2017 FIORENTINO TAURASI DOCG                30.00€ 

  2013 ADELINA MOLETTIERI TAURASI DOCG 30.00€ 

2019 FEUDI DI SAN GREGORIO                        15.00€ 

 

VINI BIANCHI: 

     2022 CAMPANIA CODA DI VOLPE                          10.00€ 

     2022 MASTROBERARDINO FIANO DI AVELLINO 20.00€ 

     2022 MASTROBERARDINO GRECO DI TUFO        20.00€ 

     2024 CAMPOCHIARO FALANGHINA BOLLICINE 12.00€ 

 

VINI ROSATI: 

     2024 CAMPOROSA ROSATO                                   15.00€ 
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Caffè e Amari  

Caffè                                                                           € 1.20 

Caffè decaffeinato                                                     € 1.20 

Cappuccino                                                               € 1.20 

Amari                                                                        € 2.50 

Limoncello                                                                € 2.50 

Grappa                                                                      € 3.00 
 

 

 

Allergie ed intolleranze alimentari: per informazioni circa  gli ingredienti allergenici (in 
allegato il regolamento FIAC) presenti nelle portate di questo ristorante si prega di informare 
i collaboratori di sala e comunque chiedere prima di ordinare il pasto o la bevanda. 

Decreto Legislativo 110/92 alcuni alimenti presenti nel menù potrebbero essere surgelati, il 
pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a 
trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004, 
allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3. 

*alcuni prodotti potrebbero essere congelati. 


